
 

 

  Service traiteur du restaurant « La Citadelle »
 

 Papillote de lotte à l’Ostendaise sur tombée d’épinards
 sauce au vin et crevettes grises 

 Ou
 Terrine de gibier au cœur de foie gras

 
Pain brioché –Confit oignons 

  

 Dos de faon sauce torréfiée – Purée céleri rave - 

Poire au vin – Chicons braisés  

 Ou

 Suprême de coq des prés « Label de cristal »

 Farci aux champignons sauce fine champagne – Galette de pomme de terre

 

 Dessert réalisé par l’artisan pâtissier  « Gerlache » partenaire de la Citadelle 

 Prix du menu : 38,00 € par personne 

 Vous désirez un accord vin? Nous pouvons vous le proposer ….

 Pour vos bambins …           Saucisse – Compote – Purée   10,00 €
 
 

 Tout plat commandé sera accompagné d’une note explicative pour réchauffer au four traditionnel ou au micro-onde

 
 

 Réservation au plus tard les 18 et le 26 décembre au 0494/52.89.28
 Réception de la marchandise les 24 et 31 décembre jusqu’à 16h  

 Service de livraison possible



 

 

Pour  votre  plaisir ... 
 
 

  Plateau de mises en bouche (Sucette de foie gras au cassis, wrap de saumon gravelax, 

 gougère au Comté, verrine de petits pois à la mélisse et crémeux de chèvre, 

nem de choucroute)                                  10,00 € 

 

   Soupe de poisson – Rouille et croûtons (1 Litre)             10,00 €

   Papillote de lotte à l’Ostendaise       10,00 €

   Terrine de gibier au cœur de foie gras      10,00 €

   Homard 700-800gr décortiqué Belle-Vue et ses garnitures      36,00 €

    Six huîtres creuses de Zélande n°3               10,00 €

   Saumon fumé coupé main et ses garnitures             10,00 €

 

   Parmentier de canard aux patates douces              15,00 €

   Ris de veau de cœur aux écrevisses façon vol-au-vent            25,00 €

   Barbue aux poireaux – Pommes persillées              20,00 €

   Joue de bœuf confite – Gaufrette de pomme de terre            20,00 €

   Dos de faon sauce torréfiée        25,00 €

   Suprême de coq des prés « Label de cristal »     25,00 €

 

 
 Tout plat commandé sera accompagné d’une note explicative pour réchauffer au four traditionnel ou au micro-onde

 

 Réservation au plus tard les 18 et le 26 décembre au 0494/52.89.28
 Réception de la marchandise les 24 et 31 décembre jusqu’à 16h  

 Service de livraison possible
 


